
  

BEGINN 

Brot | Selbstgemachte Butter 5 

Bündnerfleisch 12  

Randensalat | Apfel | Joghurt 9 

Kohlrabi | Minze | Haselnuss | Bergkäse 11 

Gefüllte Champignons | Ziegenkäse | Knusper | Kräuteröl 11 

Nüsslisalat | Speck | Ei 12  

Räuchersaibling| Knäckebrot | Rhabarber 14,5 

Bärlauchsüppchen 9 
 

 

BEGINN FÜR ZWEI 

Graubündner Krustenschnitte | Dijon | Cornichons 12 

Chäasschnitte 12 

Bizochels | Zwiebeln | Apfelmus | Minze | Bergkäse 16 

Dry Age Rind | Feuer Aubergine | Oliven 18 
 

 

HAUPTSACHE 

Unsere Rösti | Geschnetzeltes Kalbsfilet Züricher Art | Gartensalat 34  

Lamm | Zucchini | Bramata 40 

Maishähnchen | Chorizo| Erbsen | Rösti 30 

Fang des Tages | Sellerie im Salzteig | Leche de Tigre | Pomme Dauphine 36 

Tempeh | Edamame | Bohnencreme | Gemüsejus 24 
 

Beilagen zur Wahl 

Rösti – Bramata 6 

 

 

SÜSSER ODER KRÄFTIGER ABSCHLUSS 

Crumble | Glace 9 

Rübli | Toblerone | Vanille 12 

Karamellchöpfli | Aprikose | Sauerrahmglace 10 

Bündner Nusstorte | Glace 9 

Schweizer Käse | Feigensenf | Früchtebrot | Traubenpickles 15 
  

 

TISCHLEIN DECK DICH AB 2 PERSONEN 

Beginn | 23,5 pro Person oder Rundum | 72 pro Person 


